MENU

VO

ILDIYO



MENU

A P-AGSER e | ] A N @

Antipasti Tiramisu SelEc

Fein geschnittene und gegrillte Auberginen, Zucchini,
Spargel mit Pinienkerne-Pumpernickel-Crumble
verfeinert auf einer Parmesan-Frischkase-Quark-
@reme

Caprese Primavera SO €

Buffelmozzarella mit frischen Erdbeeren und
Kirschtomaten der Saison, das Ganze abgerundet
durch ein Italienisches Krauter-Zitronendressing

Divo’s Carpaccio 9,30 €

Feines Rucola auf Rinderfilet Carpaccio mit gerdsteten
Pinienkernen, gegrillten Krauterseitlingen und
Parmesanspahen, dazu eine Parmesan-Mayo-Creme

Vitello Tonato ™" 790 €

Kaltes Kalbsfleisch mariniert mit feiner ThunfischsoRe,
frischen Kapern und Baby Leaf Blatter

Tris di Bruschetta™~ ) BLEE S

Frische Tomaten, feine Zwiebeln, Knoblauch und
Basilikum

Frischer Buffel Mozzarella, Walnusse und Birnen
Brunoise

Frischer Lachstatar und Avocado

Allergene

A - Weizen

B - Krebstiere

C - Eier

D - Fische

E - Milch (einschlieflich Laktose)
F - Sulfite

G - Lupine

N - Weichtiere

Zusatzstoffe

1 - Farbstoffe

2 - Konservierungsstoffe
3 - Pholphat

4 - Geschmacksverstarker
5 - Antioxidationsmittel

6 - Saflungsmittel

7 - Koffein

8 - Chininhaltig

9 - Aspartam
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Piccolina Siel =

Feine Blatter aus Lollo Rosso, Lollo Bianco, Friesee,
Rucola und Baby Leaf Bouguet mit Kirschtomaten,
Gurken-Mohren Brunoise in Balsamico Vinaigrette

Grande o0

Feine Blatter aus Lollo Rosso, Lollo Bianco, Friesee,
Rucola und Baby Leaf Bouguet mit Kirschtomaten,
Gurken-Mdéhren Brunoise in Balsamico Vinaigrette

Venedig 1390 €

Feine Blatter aus Lollo Rosso, Lollo Bianco, Friesee,
Rucola und Baby Leaf Bougquet mit Kirschtomaten,
Curken-Mohren Brunoise in Balsamico Vinaigrette,
dazu in Sesam gebratene Hahnchenbrust

Lou’s Salad”’ 1990 €

Feine Blatter aus Lollo Rosso, Lollo Bianco, Friesee,
Rucola und Baby Leaf Bougquet mit Kirschtomaten,
Gurken-Mdéhren Brunoise in Balsamico Vinaigrette
dazu 4 gegrillte Riesengarnelen, Avocado und Mandel
Blatter

Allergene

A - Weizen

B - Krebstiere

C - Eier

D - Fische

E - Milch (einschlieBlich Laktose)
F - Sulfite

G - Lupine

N - Weichtiere

Zusatzstoffe

1 - Farbstoffe

2 - Konservierungsstoffe
3 - Pholphat

4 - Geschmacksverstarker
5 - Antioxidationsmittel
6 - Stuflungsmittel

7 - Koffein

8 - Chininhaltig

9 - Aspartam



Ballo dell Spaghetto

Spaghetti mit einer Tapenade aus Schwarzen Oliven
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und getrockneten Tomaten - geschwenkt in Alio-Olio-

Balsa

mico dazu frische Buffel-Mozzarella und

Pinienkerne

IL Toro’

Hausgemachte Fettuccini mit argentinischen
Rinderfiletspitzen, Krauterseitlingen und

Kirschtomaten in einer Portweinsof3e, abgerundet mit
karamellisierten Zwiebeln

Verde bacia Rosa

D,E

.00 <

1890 <

Hausgemachte Parpadelle mit gegrilltem Lachs und 2

Riesengarnelen in einem Avocado-Basilikum-Pesto -

dazu

Crema Luis

griner Spargel

iE

Creme dazu Rucola, Pinienkerne und Feigen

Allergene

A - Weizen

B - Krebstiere

C - Eier

D - Fische

E - Milch (einschlieBlich Laktose)
F - Sulfite

G - Lupine

N - Weichtiere

S0 €

Selbstgemachte Gnocchi mit einer feiner Gorgonzola

Zusatzstoffe

1 - Farbstoffe

2 - Konservierungsstoffe
3 - Pholphat

4 - Geschmacksverstarker
5 - Antioxidationsmittel
6 - Stuflungsmittel

7 - Koffein

8 - Chininhaltig

9 - Aspartam
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Bologna’ 10,90 €

Rigatoni mit traditionell zubereiteter TomatensolRe
und reinem Rinderhack

Sorrentina B,90 €

Hausgemachte Paccheri geschwenkt mit Mozzarella
fior di latte und Parmesan, das Ganze in einer
KirschtomatensoBe, dazu ein frittiertes
Auberginennest

Divo s Cacio e Pepe B 6 -

Spaghetti in einer Pecorino-Romano-Creme, Pfeffer,
verfeinert mit Zucchinibltten

Allergene

A - Weizen

B - Krebstiere

C - Eier

D - Fische

E - Milch (einschlieBlich Laktose)
F - Sulfite

G - Lupine

N - Weichtiere

Zusatzstoffe

1 - Farbstoffe

2 - Konservierungsstoffe
3 - Pholphat

4 - Geschmacksverstarker

5 - Antioxidationsmittel
6 - Stuflungsmittel

7 - Koffein

8 - Chininhaltig

9 - Aspartam
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PIZZA SPIANATA 1390 €
E BUFALAA "

Mit traditionell zubereiteter TomatensoBe, Mozzarella
fior di latte, Spianata (pikante Salami), 100%
Buffelmozzarella, Oregano, Olivendl und frisch
geriebener Parmesankase

P1Z7ZA CON BOCCONCINO DI ¥ OO0 €
A2,E )

BUFALA E PESTP FRESCO

Mit traditionell zubereiteter TomatensoRe, Mozzarella
fior di latte,, frischem Bocconcino auf Buffelmozzarella
und selbstgemachtem Basilikum-Pesto

PIZZA PANCETTA e 12,90 €
GORGONZOLA ENOCI

Mit traditionell zubereiteter TomatensoRe, Mozzarella
fior di latte, Italienische Variante des Bauchspecks
vom Schwein, Gorgonzola und WalnUsse

PIZZA CONRICOTTA 990 €
SALATA E SPINACI

Mit traditionell zubereiteter TomatensolR3e, Mozzarella
fior di latte, salzige Ricotta Splitter und frischem
Blattspinat

Allergene

A - Weizen

B - Krebstiere

C - Eier

D - Fische

E - Milch (einschlieflich Laktose)
F - Sulfite

G - Lupine

N - Weichtiere

Zusatzstoffe

1 - Farbstoffe

2 - Konservierungsstoffe
3 - Pholphat

4 - Geschmacksverstarker
5 - Antioxidationsmittel

6 - Stuflungsmittel

7 - Koffein

8 - Chininhaltig

9 - Aspartam
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P1ZZA MARGHERITA"* 890 €

Mit traditionell zubereiteter TomatensoflRe,

Mozzarella fior di latte, frischem Basilikum und

alf®- g Uch von @livenduft

PIZZA SALAME"** 990 €

Mit traditionell zubereiteter Tomatensofle,

Mozzarella fior di latte und Fruhlingssalami

PI1ZZA PROSCIUTTO"**" 990 €

Mit traditionell zubereiteter TomatensofRe,
Mozzarella fior di latte und italienischer
Hinterschinken

PIZZA 4 STAGIONI**** 11,90 €

Mit traditionell zubereiteter TomatensofRe,
Mozzarella fior di latte, Fruhlingssalami,
italienischer Hinterschinken, frische
Champignons und Artischocken

Allergene

A - Weizen

B - Krebstiere
C - Eier

D - Fische

E - Milch (einschlieBlich Laktose)
F - Sulfite

G - Lupine

N - Weichtiere

Zusatzstoffe

1 - Farbstoffe

2 - Konservierungsstoffe
3 - Pholphat

4 - Geschmacksverstarker
5 - Antioxidationsmittel
6 - Saflungsmittel

7 - Koffein

8 - Chininhaltig

9 - Aspartam
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PIZZA PARMA *** 1290 €
Mit traditionell zubereiteter Tomatensofle,

Mozzarella fior di latte, italienischer Rohschinken,
frischem Rucola und Parmesansplitter

PIZZA TONNO E CIPOLLA™™ 1090 €

Mit traditionell zubereiteter Tomatensofle,
Mozzarella fior di latte, Thunfisch und Zwiebel

PIZZA NAPOLI***” 10,50 €

Mit traditionell zubereiteter TomatensofRe,
Mozzarella fior di latte, Sardellen und Oliven

Allergene Zusatzstoffe
A - Weizen 1 - Farbstoffe
B - Krebstiere 2 - Konservierungsstoffe
C - Eier 3 - Pholphat
D - Fische 4 - Geschmacksverstarker
E - Milch (einschlieflich Laktose) 5 - Antioxidationsmittel
F - Sulfite 6 - SufBungsmittel
G - Lupine 7 - Koffein
N - Weichtiere 8 - Chininhaltig

9 - Aspartam
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Torino BSOS =

Argentinisches Rinderfilet Medaillon ummantelt von
italienischem Rohschinken mit flambierten
Apfelspalten, karamellisierte Zwiebeln auf einer
PortweinsoRe, dazu Bratkartoffeln

Vitellino 26,90 €

Kalbs Medaillons mit Buffelmozzarella Uberbacken,
frische Feigen und flambierte Aubergerinnen im
Honigduft, dazu Bratkartoffeln

E

Salmone 290

Gegrillter Lachsfilet mit Vongole-Zitronen-Creme,
dazu Zucchini BlUten und Salzkartoffeln

Duetto Divo 2590 €

Lachsfilet im Duett mit Riesengarnelen in Alio Olio
mariniert, abgeldscht mit Prosecco und ein Hauch von
Zitrone auf einer Hummer-Butter-Creme, dazu
Bratkartoffeln

Allergene

A - Weizen

B - Krebstiere

C - Eier

D - Fische

E - Milch (einschlieBlich Laktose)
F - Sulfite

G - Lupine

N - Weichtiere

Zusatzstoffe

1 - Farbstoffe

2 - Konservierungsstoffe
3 - Pholphat

4 - Geschmacksverstarker
5 - Antioxidationsmittel
6 - Stuflungsmittel

7 - Koffein

8 - Chininhaltig

9 - Aspartam
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Travis Tiramisu i, 90C

Cookies, Nutella-Mascarpone
Creme mit-Reeses Puffs Flogken
und weilBer SchokoladensolRe

Coco Berry SIS

Frische Erdbeeren in
RaffaellgoCreme

Allergene Zusatzstoffe
A - Weizen 1 - Farbstoffe
B - Krebstiere 2 - Konservierungsstoffe
C - Eier 3 - Pholphat
D - Fische 4 - Geschmacksverstarker
E - Milch (einschlieBlich Laktose) 5 - Antioxidationsmittel
F - Sulfite 6 - SufBungsmittel
G - Lupine 7 - Koffein
N - Weichtiere 8 - Chininhaltig

9 - Aspartam



ENSINGER
GOURMET CLASSIC

ENSINGER
GOURMET STILL

COLA 7

COLA ZERO,">"?
FANTA.® SPRITE,®
MEZZO-MIX *7

BITTER LEMON,
TONIC WATER,
GINGER ALE 72

JOHANNISBEER-
BANANEN- §

MARACUJANEKTAR

APFEL- §
ORANGENSAFT

SAFTE § NEKTARE
ALS SCHORLE

Allergene

A - Weizen

B - Krebstiere

C - Eier

D - Fische

E - Milch (einschlieBlich Laktose)
F - Sulfite

G - Lupine

N - Weichtiere
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Batliic
4,20 €
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5.0Chs
B0

BIERE
FURSTENBERG 0338 980 =
PILS"

FURSTENBERG 0,33 s8R () €
ALKOHOLFREI PILS"
HACKER-PSCHOR" 0,5L 350 €
HACKER-PSCHOR G55 50 €
RADLERH
PAULANER @ralet s DO
KRISTALL"
PAULANER 0 5L Sess @ =
HEFE HELL”
PAULANER O, 5L asers 6 e
HEFE DUNKEL"*
PAULANER 0,51 telis@=
HEFE HELL
ALKOHOLFREI"®
BIRRA ICHNUSA"  0,25L 1450 €
BIRRA MORETTI® 0,25L 1450 €
Zusatzstoffe
1 - Farbstoffe
2 - Konservierungsstoffe
3 - Pholphat

4 - Geschmacksverstarker

5 - Antioxidationsmittel
6 - Stuflungsmittel

7 - Koffein

8 - Chininhaltig

9 - Aspartam
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